Jean Fillioux

COGNAC RESERVE FAMILIALE
GRANDE CHAMPAGNE

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Cognac Grande Champagne
Zona produttiva Juillac-Le-Coq
Vitigni Ugni Blanc

Distillazione Distillazione del vino con le sue fecce: doppia distillazione in
alambicco autentico della regione del Cognac.

Invecchiamento Tra i 25 e i 30 anni. Le Euax-de-vie invecchiano prima in
botti nuovi per 2 o 3 anni, poi in botti vecchie per sviluppare rotondita e
tannini setosi.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra.

Profumo Al naso emergono profumi di marmellata di pere, banana, agrumi e
Porto invecchiato.

Sapore Al palato € potente e legnoso, con note di frutta esotica maracuja e
mango.
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